
Nouméa, le dimanche 12 mai 2024

Société : MANGO ENVIRONNEMENT

Nom : Mme Méryle BLOC

Adresse : Propriété Karenga, Tontouta

98840 Commune :PAÏTA

Nos Références :

N° échantillon : 114441

Code produit : COMPOST5G

Code dossier : MANG

Dénomination

réglementaire :

COMPOST

RAPPORT D'ESSAIS
PDT.BOUE-2401

1

09/05/2024

KARENGA

Vos soins (M. BLOC)

08/05/2024

10:00

Autocontrôle

Sachet de prélèvement stérile

:Nom produit

Nombre d'unités

N° lot 

Poids 

Conditionnement 

D.L.C., D.L.U.O

Date fabrication 

Date condition

Date examen

:

:

:

:

:

:

:

:

: Marque 

Fabricant 

Temp. (glacière prelvmt)

Température produit

Lieu prélèvement

Prélevé par 

Date prélèvement

Heure prélèvement 

Motif de la demande

:

:

:

:

:

:

:

:

AmbiantEtat prélèvement :

Température meuble :

Référence : Teneurs limites normatives NF U44-095 en micro-organismes d’intérêt sanitaire

CRITERES
 

(m)

RECHERCHES 
DENOMBREMENTS

TYPE 
DE 

CRITERE

METHODE

RESULTATS

(UFC/g)
ou

(UFC/ml)

GRILLE DE CLASSEMENT

              m             10 m

BILAN

Site : Plateforme KARENGA

1 000 Clostridium perfringens / g Hygiène NF EN ISO 7937 - FEVRIER 

2005
< 400 X S

10 000 Escherichia coli à 44°C  / g Hygiène NF ISO 16649-2 07/2001 ou 

3M 01/08-06/01
< 100 X S

100 000 Entérocoques intestinaux / g Hygiène Norme ISO 7899-2:2000 

adaptée
1 100 000 X NS

Non 

détecté

Listeria monocytogenes à 37°C 

dans 1 g
Sécurité CHR - 21/1 - 12/01 ou BRD 

07/16-01/09
Non détecté X S

Non 

détecté

Salmonella dans 1 g (recherche) Sécurité BRD 07/11-12/05 Non détecté X S

Bilan :

Qualité microbiologique non satisfaisante

S=SATISFAISANT - M=MEDIOCRE - NS=NON SATISFAISANT ou SANS OBJET si critère indéfini - * Pour les nombres estimés

La Directrice
A.C. Floch

Ce rapport d’analyse ne concerne que les produits soumis à l’analyse. La reproduction de ce rapport n’est autorisée que sous sa forme intégrale
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