
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Résultats / Bilan  

- Les tests réalisés sur les chiens étaient tous positifs ; les produits sont appétant, naturels, sans additifs 

ni conservateurs et donc, bons pour leur santé.  

- Les animaleries sont demandeuses car ce type de produit est difficile à importer et souvent 

synthétiques. 

- Il sera facile de créer de nouveaux produits, de transformer la gamme existante sous différentes 

formes et d’ajouter des légumes ou des épices. 

- Modifier la texture et la taille pourrait impulser la création de produits pour chats. 

 

 

Valorisation des déchets carnés d’abattoirs et ateliers de découpe de 

viande/poisson en friandises pour animaux  

CROC BON 
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Principe 
Ce projet vise à récupérer les déchets carnés des abattoirs et ateliers de découpe afin de les traiter, les transformer, 

puis les sécher pour en faire des friandises pour animaux. L’objectif, dans un premier temps est de valoriser 1 tonne 

de déchets par mois et de les commercialiser dans les animaleries, quincaillerie et vétérinaires. Les friandises sont 

essentiellement à destination des chiens. 

Eléments techniques / Mise en œuvre  

Le projet a nécessité l’achat d’un dock de 120 mètres carrés et la réalisation d’un atelier. Les étapes 

intermédiaires consistaient à la commande du matériel, l’installation et le raccordement des 

équipements, l’essai et la mise en place du matériel et des approvisionnements. Des modifications ont 

été opérées comme l’amélioration du processus de séchage. Nous avons ensuite élaboré notre gamme 

de produits et réalisé l’emballage, l’étiquetage et le calcul des prix de commercialisation. 



 
 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Eléments financiers  

Montant du projet : 10 000 000 FCFP 

 

Subvention ADEME-PS 

50% soit un montant de 5 000 000 FCFP 

 
 

 

 

Valorisation de l’expérience  

- Les quantités de déchets valorisés sont suivies tous les mois afin de faire des points réguliers sur la 

quantité valorisée. 

- L’étiquetage du produit « 100% local, produit naturel sans additifs ni conservateurs » valorise notre 

processus de fabrication « naturel » et local. 

- Le site Facebook est en construction. 

Difficultés 

Le plus difficile est l’accès à la ressource. Aujourd’hui les gisements de déchets provenant du bœuf, de 

cerf ou du mouton sont inaccessibles. Certains acteurs ne jouent pas le jeu de la mise à disposition de 

leurs déchets. 

Facteurs de réussite 

L’élargissement de la gamme doit passer par un accès plus ouvert au gisement de déchets d’abattoirs 

et d’ateliers de découpage. 

 

Province Sud 
Direction du Développement Durable des 
Territoires (3dt) 
20 34 00  
3dt.contact@province-sud.nc  
 
 
ADEME 
Environnement.caledonie@ademe.fr 
24 35 17  
 

Olivier CHANTEPIE 

Responsable du projet 

CROC BON 

Page Facebook : 

www.facebook.com/crocbon 

Tel : 75 60 90 

@ o.chantepie@ocf.nc 
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